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A Partager

Planches

Assortiment de charcuterie et / ou fromages italiens
- Pour 2 personnes

- Pour 4 personnes

bivesti

Burrata, artichauts, champignons , tomates séchées, cdpres et légumes frais du jour

Verdure al forno

Courgettes, aubergines et poivrons grillés

Entrées
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Velouté de potiron

Velouté de potiron et pomme de terre

Courgettes fargies aux légumes et sauce aux poivrons
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Tartelette aux épinards avec sauce parmesan

Salade italienne

Roquette, mozzarella di Bufala, tomates cerises et basilic

Menu Bambino

Plat & dessert

Pizza jambon fromage ou Steack haché black Angus et frites fraiches ou pdtes a la sauce tomate basilic

& Dessert.

12€
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Petite salade
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Plats

Cotelettes d’agneau 28€

Accompagnées de pomme de terre au four au romarin et salade.,

Entrecdte de boeuf Ribeye Argentin 35087 36€
Une institution en Argentine, élevée au grand air. Sa viande couleur rouge sombre offre un grain fin et régulier, son

persillé, sa flaveur et sa jutosité en font la réputation des morceaux de viande d'exception. Accompagnée de pomme
de terre au four au romarin et salade.

Parmigiana 22€
Gratin d'aubergines a la sauce tomate et parmesan, typique du sud de l'italie
Gambas 25€

Gambas poélées au vin blanc, et sa sauce aux poivrons, roquette et citron

Brocolis in salsa 19€
Brocolis au four, sauce parmesan et fromage fondu.

Calamars entiers frits accompagnés de frites fraiches et mayonnaise aux agrumes.

Burger gowrmet 18€

Pain aux céréales, steak haché Black Angus fagon boucher 150g, guanciale, sauce pecorino , oignons confits, salade.
Accompagné de frites fraiche et salade. *Supplément truffe : 3€

Burger Veggy 16€
Pain aux céréales, escalope de fenouil 150g, roquette, tomate et oignon rouge. Accompagné de frites fraiches et
salade.

Pétes & risottos

Grocchi al tartufo 24€

Gnocchis de pomme de terre, avec sauce au parmesan et copeaux de truffes.

Pasta alle Vongole e Bottarga

Linguines aux palourdes, poutargue et persil

Pasta alla carbonara

Tagliatelles , émulsion de jaune d'ceuf et fromage pecorino avec guanciale poivré

Lasagna

Lasagne a la sauce bolognaise, béchamel et basilic
Risotto aux cépes, flocons de pecorino et persil

Risotto aux asperges

Risotto aux asperges, guanciale et copeaux de parmesan
Gnocchi zucchine e gorgonzola

Gnocchis de pomme de terre avec sauce courgettes, gorgonzola et noix
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Accompagnement disponible selon marché du jour.




Desserts

Panna cotta 7€
Tiramisu 8€
Dessert du jour 9€
Lacrime alla nutella 9€
Laniéres fagon churros au nutella
Tous nos plats et desserts sont réalisés avec amour et fait maison par notre chef italien « Simone »
Boissons chaudes
Noisette 2,70€
Expresso 2,50€
Double expresso 4:50€
Café au lait 4,00€
Thé «Jardin d’Asie » 4,00€
Menthe, vanille des iles, thé noir earl grey , thé noir fruits rouges ...
Infusion < Jardin d’Asie » 400€
Menthe poivrée, verveine, verveine menthe ...
Digestifs
Limoncello 6,00€
Créme de buffala ou pistache 6,00€
Poire William 4,80€
Jack Daniel’s 8,00€
Get 27 ou s 6,00€
Amaretto, Marsala aux amandes 6,00€
Rhum Don Papa ou Diplomatico 7,00€
Cointreau 4,80€

Prix net en ELros service compris / Labus dalood est dangereux pour |a santé, a consonrer avec modération




