
Signature

12

Menu bambino
Plat et dessert
Pizza jambon fromage ou steak Black Angus avec
frites fraîches ou pâtes à la sauce tomate,
glace vanille ou chocolat

10

10

12

8

8

Mojito
Rhum, soda, citron vert,
feuilles de menthe

Spritz
red (apérol), green, yellow
ou mandarine

Karine
Prosecco, perrier, sirop de
fleur de sureau

Virgin mojito
Soda, citron vert, 
feuilles de menthe

Sunset
Mélange de jus de fruits

Sans alcool

15

Cocktails

Prix net en €uros, service compris  |  L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

Suivez nous !�

04 90 26 03 28

A partager
Assortiment de charcuterie et/ou formages Italiens                20
avec focaccia à l’huile d’olive et origan                                              

Saint Jacques en coquille                                     6 pièces         14
avec persillade et vin blanc                              12 pièces         26
     

Entrées
Arancino alla truffe                                                                       16
L’arancino est une spécialité traditionnelle de la cuisine 
Sicilienne, boule de riz panée et frit, farcie à la truffe, jambon 
blanc truffé, taleggio avec sauce au parmesan

Burrata & Prosciutto                                                                     16
Burrata avec jambon de Parme, pesto et tomates cerises

Carpaccio di Manzo                                                                      16
Carpaccio de boeuf accompagné de roquette et copeaux de 
parmesan

Polpo & Patate                                                                              16
Salade de poulpe avec pommes de terre en persillade 
et sauce au paprika.
Plat traditionnel dans les régions du sud de l’Italie, résultat 
équilibré de saveurs qui se marient parfaitement avec les 
parfums de la mer et de la terre

César salade                                                                                  18
Salade, tomates cerises, poulet frit, croûtons de pain, oeuf, 
copeaux de parmesan, sauce César maison

Pâtes & Gnocchis
Gnocchi al Tartufo                                                                        24
Gnocchis en sauce parmesan et copeaux de truffes

Gnocchi all’arrabbiata                                                                   22
Gnocchis en sauce tomate, ail, persil et piment

Linguine vongole e bottarga                                                   26
Linguines aux palourdes, poutargue, persil, ail et vin blanc

Tagliatelle Asparagi e Guanciale                                                  23
Tagliatelles en sauce asperges et guanciale poivré

Linguine alla diavola                                                                     26
Linguines avec poulpe en sauce tomate légèrement piquante

*pâtes sans gluten disponible sur demande

Plats & Burgers
Entrecote de boeuf Ribeye Argentin 350g                                38
Une institution en Argentine, élévée au grand air. 
Sa viande couleur rouge sombre offre un grain fin et régulier. 
Persillée, sa saveur et sa jutosité en font sa réputation, frites fraîches 
et salade

Tartare de boeuf Italien au couteau 180g                                  25
Tartare de boeuf au citron, pignons de pin, olives, câpres, 
copeaux de parmesan, tomates cerises, pesto maison et 
frites fraîches

Bavette Black Angus 280g                                                           26
Bavette de boeuf Black Angus, frites fraîches et salade

Salmone allo zafferano 200g                                                       27
Saumon à la sauce safranée, sticks de carottes frits, roquette

Gamberoni grigliati                                                                       24
Gambas grillées en persillade, bruschetta aux poivrons 
et salade

Burger Il Calabrese*                                                                      21
Pain aux céréals, steak haché Black Angus façon boucher 
180g, pesto rosso, roquette, spianata calabrese piccante, 
taleggio, tomate, frites fraîches

Burger Classico*                                          simple 15 / double 18
Pain aux céréals, steak haché Black Angus façon boucher 
180g, tomate, cheddar, roquette, mayonnaise & ketchup, 
frites fraîches

*supplément truffe                                                                                  4

Extras
Assiette de frites fraîches                                                            4.5
Petite salade verte                                                                        3.5
Sauce poivre ou parmigiano                                                           2

Desserts
Mela caramellata                                                                         8
Pomme confite, crème mascarpone, cannelle et 
caramel au beurre salé
Mousse chocolat                                                                             8
Delizia al limone                                                                          8
Crème de citron avec meringue brûlée
Pizzetta nutella et fraises                                                             9
Café gourmand                                                                      10
Glaces 
Nuty, citron, fraise, tropique exotique, lavande, café, 
chocolat, vanille
1 boule                                                                                          3.5
2 boules                                                                                    5.5
3 boules                                                                                    7.5
Supplément chantilly                                                                   1

Pizza
Parma                                                                                    17
Base tomate, mozzarella “Fior di latte”, jambon de Parme, 
roquette, copeaux de parmesan

Burrata                                                                                           18
Base tomate, mozzarella “Fior di latte”, pignons de pin, pesto, 
copeaux de parmesan, roquette & burrata

Napolitaine                                                                            16
Base tomate, mozzarella “Fior di latte”, filets d’anchois, câpres

Calzone                                                                                 17
Pizza en chausson, base tomate, mozzarella “Fior di latte”, 
jambon blanc, champignons, oeuf

Tartufo                                                                                   19
Base crème, mozzarella “Fior di latte”, jambon blanc truffé, 
copeaux et huile de truffe

Chèvre & miel                                                                        16
Base crème, mozzarella “Fior di latté”, chèvre, miel, 
cerneaux de noix

Diavola                                                                                   16
Base tomate, mozzarella “Fior di latte”, spianata calabrese 
piquante, poivrons, pesto

Regina                                                                                            16
Base tomate, mozzarella “Fior di latte”, jambon blanc, 
champignons

Margherita                                                                             14
Base tomate, mozzarella “Fior di latte”, basilic frais

Quattro formaggi                                                                   16
Base crème, mozzarella “Fior di latte”, chèvre, gorgonzola, 
parmesan

Stella                                                                                      18
Base crème, mozzarella “Fior di latte”, jambon de Parme, 
tomates cerises, roquette, pesto, crème balsamique

Parmigiana                                                                             16
Base tomate, mozzarella “Fior di latte”, aubergines, 
copeaux de parmesan, basilic frais

Mezza Luna                                                                            18
Pizza en demi-lune, bresaola, roquette, 
tomates cerises, stracciatella, basilic frais

Nos pizzas sont préparées avec la 
farine Caputo, une farine ancestrale de Naples,

reconnue pour sa qualité supérieure et son goût authentique


